
Valentijn Menu 1 voor 2 personen 
Vegetarisch € 130,00


Inbegrepen: 
1x Fles wijn Pinha 0,75cl (Rood ,Rosé of Wit)	 	 

Of 1x Fles Cava 0,75 cl


Aperitief 2x : 
Mai Thai cocktail	 	 	 	 	 

Bruine rum, Cointreau, citroensap, sinaasappelsap, granaatappel en vers Ananassap.


Of 

Mocktail zonder alcohol.


Voorgerecht 2x : 
Somtam 	 	 	 	 	 

Is een pittige papaja-salade, die populair is in Thailand.

Groene verse papaya, chili, limoen, kokos, suiker, vis saus, prinsessenboontjes, kerstomaten, 
mais en pinda's


Of 

Thaise salade (Larb Salade)	 	 	 

De salade “larb” komt uit Noord-Thailand, uit de provincie Isaan, en bestaat in vele varianten.

3 soorten paddenstoelen, verse kruiden, munt, koriander, vissaus, vers limoensap, geroosterd 
rijstpoeder, limoenblaadjes, sjalotten.


Hoofdgerecht 2x : 
Roerbakschotel met zoetzure saus en verse groenten	 

Tofu, verse ananas, kerstomaten en groenten assortiment.


Of 

Rode Curry met met verse groenten 	 	 	 	 

Tofu, bamboescheuten, paprika, thaise basilicum, eggplant en courgette.


Beide geserveerd met witte Jasmijn rijst en gemengd met bruine rijst. 

Dessert 2x :

Khanom mo Kaeng, dit is een traditioneel Thais dessert.

Het is vergelijkbaar met een eiervla of een soort vlaai. Khanom mo kaeng wordt gemaakt met 
kokosmelk, eieren, koko's suiker en ''Mungbonen''


https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiOx9zz-piEAxVa-QIHHSPzA9UQrbMEegQIChAI&url=https://favorflav.com/nl/recipes/meat/recept-larb-laab-laap-thaise-salade-van-gehakt-vlees/&usg=AOvVaw35VNMuEnBnZNSyO40giUeQ&opi=89978449


Valentijn Menu 2 voor 2 personen 
zeevruchten 	 € 130,00

Paneng 	 	 € 116,00


Inbegrepen: 
1x Fles wijn Pinha 0,75cl (Rood ,Rosé of Wit)	 	 

Of 1x Fles Cava 0,75 cl


Aperitief 2x : 
Mai Thai cocktail	 	 	 	  	 	 

Bruine rum, Cointreau, citroensap, sinaasappelsap, granaatappel en vers Ananassap.


Of 

Mocktail zonder alcohol.

	 	 	 	 	 


Voorgerecht 2x : 
Somtam	 	 	 	 	 	 	 

Is een pittige papaja-salade, die populair is in Thailand.

Groene verse papaya, chili, limoen, kokos, suiker, vis saus, prinsessenboontjes, kerstomaten, 
mais en pinda's


Of 

Thaise salade (Larb Salade) 	 	 	 

De salade larb komt uit Noord-Thailand, uit de provincie Isaan, en bestaat in vele varianten.

3 soorten paddenstoelen, verse kruiden, munt, vis saus, Thaise basilicum, koriander, vers li-
moensap, geroosterde rijstpoeder, limoenblaadjes en sjalotten.


Hoofdgerecht 2x : 
Geroerbakte Zeevruchten met chilipastasaus  	 	 

Scampi’s, sint-jakobsvruchten, inktvis, mosselen, vis, thaise basilicum en champignons.


 Of 

Paneng curry met scampis 		 	 	 	 

Milde curry met een notige en romige smaak

Scampi’s, egg plant, Kaffir limoenblaadjes, geroosterde pinda's, rode paprika, verse chili, en 
thaise basilicum.


Beide geserveerd met witte Jasmijn rijst en gemengd met bruine rijst. 

Dessert 2x :	 	 	 	 	 	 

Khanom mo Kaeng, dit is een traditioneel Thais dessert.

Het is vergelijkbaar met een eiervla of een soort vlaai. Khanom mo kaeng wordt gemaakt met 
kokosmelk, eieren, koko's suiker en ''Mungbonen''


https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiOx9zz-piEAxVa-QIHHSPzA9UQrbMEegQIChAI&url=https://favorflav.com/nl/recipes/meat/recept-larb-laab-laap-thaise-salade-van-gehakt-vlees/&usg=AOvVaw35VNMuEnBnZNSyO40giUeQ&opi=89978449

